PERINIZIARE
Il primo brindisi, il primo assaggio... l'inizio perfetto.

BIANCO BOLLICINE ROSSO
Roma Federici 9,00 Prosecco Valdobbiadene 9,00 Roma Federici 9,00
Franciacorta 14,00 BIRRA BIONDA
Piccola 6,00 - Media 8,00
= vy i~
COCKTAILS
TIMELESS SIGNATURE

9,00

Campari Spritz

Campari, prosecco, soda, ghiaccio, arancia
Negroni

Gin, Campari, vermut rosso, ghiaccio, arancia
Negroni Sbagliato

Campari, vermut rosso, prosecco, ghiaccio, arancia
Margarita

Tequiila, triple sec, succo di lime fresco, ghiaccio,
sale

Hugo

Prosecco, sciroppo di fiori di sambuco, soda, foglie
di menta, ghiaccio, fettine dilime

Mojito

Rum bianco, zucchero di canna, succo dilime, soda,
foglie di menta, ghiaccio

Americano

Campari, vermut rosso, soda, ghiaccio, fettina
d‘arancia

Gin Basil

Gin, succo dilimone fresco, sciroppo di
zucchero, basilico fresco, ghiaccio

Negroni Romano

Bitter Garbato, Vermouth Garbato,
Gin Botanical




BOCCONIGOLOSI

Focaccia Crudo, Bufala e Basilico (4 pz)
70,00

® Focaccia Bufala e Carciofi alla Romana (4 pz)

14,00

Focaccia Acciughe, Burrata e Puntarelle (4 pz)
12,00

Focaccia Mista (2 pz per tipologia)

18,00

=

ANTIPASTI

CarciofiallaRomana (2 Pezzi) (7)

Con mentuccia, aglio e olio extra e prezzemolo,
1200

Cicoria Ripassata

Con aglio, peperoncino e olio extra

800

Broccoletti Romani Saltati

Con peperoncino e aglio e olio extra

10,00

Villa Borghese (Per 2 Persone) (1,7)
Combinazione di 2 Carciofi, Broccoletti e Cicoria
21,00

Tartaruga(1,7)

Melanzane alla Parmigiana con pomodoro,
mozzarella, parmigiano, basilico

14,00

Antipasto Vegetariano (7)

Degustazione di Carciofi alla Giudia e alla Romana,
Suppli al Telefono, Cicoria Ripassata,

Broccoletti Saltati e Melanzane alla Parmigiana
24,00

Supplial Telefono (3 Pezzi) (1,7)
Suppli diriso al pomodoro e mozzarella
800

PolpettediBollito (3 Pezzi) (1,3 7)
Polpette di manzo bollite e fritte

900

Fioridi Zucca (3 Pezzi)

Mozzarella e Acciughe (1,4,7)

Classico fritto romano

900

Fritto Misto (Per 2 Persone) (1,3,7)

2 Suppli, 2 Polpette, 2 Fioridi Zucca
1800

Carciofialla Giudia (2 Pezzi) (1)
Storico Carciofo Romanesco fritto
1200

Fioridi Zucca Premium

Con Ricotta e Menta, in pastella con Panko
10,00

Consigliato con
Puntarelle allaRomana 9,00
In salsa diacciughe (4)

et S —
INSALATE
Caprese 12€ Capitolina 8€
(Mozzarella & Pomodoro) (Finocchi&Arance)
Tagliata 10€ S Dell’'Orto 12€
(Insalata di Carciofi Sedano, Grana) %w/@ (Finocchi, avocado e Grana)
. i DT’ iampg == I o Tutta Verde 8€
attuga, U‘? g .Omi/, of 3”" HeLEES (Rucola, Songino, Sedano,
ongino, Mars. Lattuga Romana)




Polpette da “SoraLella” 14,00

Polpette con misto carne al sugo con pure
(1,7,9)

® Codaalla Vaccinara 19,00

Coda di Manzo stufata al sugo con sedano
9)

Trippaalla Romana 12,00

Trippa di Manzo al sugo con Pecorino (7,9)
Campode’Fiori 16,00

\(Costolette di Agnello alla Griglia
con verdure)

La Nostra Pasta Fresca
(+2cofana. -3 Mezza)

Tonnarelli Cacioe Pepe (1,7)
Spaghettone all’'uovo, cacio, pepe
15,00

Pappardelle alla Vaccinara(1,7,9)
Saltate con Ragu alla Vaccinara
16,00

Lasagnedella Tuscia (1,3,7,9)

15,00
Fettuccineall’Alfredo (1,7)

delle Vacche Rosse
17,00

DATESTACCIO...LACICCIA DE ROMA

Degustazione di Melanzane alla Parmigiana,
Polpette de Sora “Lella” e Zucchine ripiene “de Nonna” Controfiletto con patate al forno e verdure grigliate

bace MILANo
\‘/‘bb 6/0 del\ﬁ . OO
@ & %
\L"Abbacchio Imperiale 32,00 ) . N Saltimbo;cone 32'90
(X2 pers 60,00) Consigliato X2 (1,7)
Scaloppinaal Limone 16,00 Risotto ai Carciofi 18,00
Abbacchio alla Giudia 24,00 (Con Riso Pilaf)(1,7) (Con Carciofi alla Romana)
|(Costoletta di Agnello panate (7)
con Zucchine e Puntarelle) (1) Tartare Pariolina 20,00 Risotto allo Zafferano 15,00
(Con crostine dipane, Rucola Con Coda alla Vaccinara 20,00
Abbacchio allo “Scottadito” 24,00 e Pomodorini) (1,7)

Pasta al forno romana con Ragu misto di carne, Piselli

Con doppio Burro e Parmigiano 36 mesi

Pollo allaRomana 16,00

Cosciadi pollo giallo CBT ai peperoni
Saltimboccaalla Romana 18,00
Scaloppine di vitello, prosciutto e salvia
(1,7,12)

Straccetti De’ Ponte 18,00

Straccetti di manzo saltati con Carciofi alla Romana
LaPezza 18,00

Battuta di manzo, aglio, olio e peperoncino
Tagliata del Viterbese 24,00

(1,7,9)
Cotolettadel Marchese del Grillo 20,00
Fettina panata, Spicchi di Carciofi alla Romana

—~——~—— (1,39)
A’...PASTA
Grano Duro
(+2cofana -3 Mezza)
Penneall’Arrabbiata
Pomodoro San Marzano, Aglio, Olio e
Peperoncino
14,00

Bucatini all’Amatriciana (1,7,9)
Pomodoro, guanciale, pecorino
16,00

Paccherialla Gricia (1,7,9)

Con Guanciale e Pecorino

15,00

Spaghettonialla Carbonara (1,3,7,9)
Guanciale, Pecorino, Uova
16,00




TO START Thefirsttoast, the first taste... the perfect

J¥ beginning.
(

WHITE Rome Federici 9.00 SPARKLING Prosecco ROSSO Roma Federici 9.00 LONG
Valdobbiadene 9.00 BEER Small 6.00 - Medium 8.00
Franciacorta 14.00
I
COCKTAILS
TIMELESS SIGNATURE
9,00

Campari Spritz Gin Basil
Camp ar/,. prosecco, sodg, ice, orange Gin, fresh lemon juice, sugar syrup, fresh
Negroni basil, ice
Gin, Campari, red vermouth, ice, orange

Wrong Negroni .

Campari, red vermouth, prosecco, ice, orange NegroniRomano
Margarita

Tequiila, triple sec, fresh lime juice, ice, salt Bitter Garbato, Vermouth Garbato,
Hugo Gin Botanical
Prosecco, elderflower syrup, soda water, mint leaves,
ice, lime slices

Mojito

White rum, brown sugatr, lime juice, soda water, mint

leaves, ice
American

Campari, red vermouth, soda, ice, orange slice

g



TO START Thefirsttoast, the first taste... the perfect

J¥ beginning.
(

WHITE Rome Federici 9.00 SPARKLING Prosecco ROSSO Roma Federici 9.00 LONG
Valdobbiadene 9.00 BEER Small 6.00 - Medium 8.00
Franciacorta 14.00
I
COCKTAILS
TIMELESS SIGNATURE
9,00 10,00

Campari Spritz Gin Basil

Sz ari,. Ricsccesloaale Sanoe Gin, fresh lemon juice, sugar syrup, fresh
Ll basil, ice

Gin, Campari, red vermouth, ice, orange

Wrong Negroni .

Campari, red vermouth, prosecco, ice, orange NegroniRomano
Margarita Bitter Garbato, Vlermouth Garbato,
Tequiila, triple sec, fresh lime juice, ice, salt Gin Botanical

Hugo

Prosecco, elderflower syrup, soda water, mint leaves,

ice, lime slices

Mojito

White rum, brown sugatr, lime juice, soda water, mint

leaves, ice
American

Campari, red vermouth, soda, ice, orange slice

g



!

(4 pcs) 10,00
Buffalo Mozzarella and Roman-Style Artichoke
Focaccia (4 pcs) 14,00

Focaccia with Raw Ham, Buffalo Mozzarella and Basil

TASTYBITES

Focaccia with anchovies, burrata and puntarelle

(4 pcs)
12.00
Mixed Focaccia (2 pieces of each type) 18,00

=

ANTIPASTI

Roman-Style Artichokes (2 Pieces) (7)

With mint, garlic, extra virgin olive oil and parsley,
12,00

Sautéed Chicory

With garlic, chili pepper and extra virgin olive oil
800

Sautéed Roman Broccoli

With chili pepper, garlic and extra virgin olive oil
10,00

Villa Borghese (For 2 People) (1.7)
Combination of 2 Artichokes, Broccoli and Chicory
21,00

Turtle (1.7)

Eggplant Parmigiana with tomato,

mozzarella, parmesan, basil

14,00

Vegetarian Appetizer (7)
Tasting of Jewish-style and Roman-style
artichokes, Suppli al Telefono, Sautéed chicory,

Telephone Suppli (2 Pieces) (1.7)

Rice suppli with tomato and mozzarella
800

Boiled Meatballs (2 Pieces) (1,3,7)
Boiled and fried beef meatballs

900

Pumpkin Flowers (2 Pieces)

Mozzarella and Anchovies (1,4,7) Classic
Roman fried food

900

Mixed Fried Food (Serves 2) (1,3,7)

2 Suppli, 2 Meatballs, 2 Courgette Flowers
22,00

Artichokes alla Giudia (2 Pieces) (1)
Historic Fried Romanesco Artichoke

12,00

Premium Zucchini Flowers

With Ricotta and Mint, battered with Panko
10,00

) , . Recommended with
;Zl.gged broccoli and Eggplant Parmigiana —Roman-stylepuntare e 9,00
g T In anchovy sauce (4)
U
e
SALADS
(Mozzarella & Tomato) (i Fenne'I & Oranges)
Sticed 10€ KBY (ool evoondpand Grana
; SNz
(Artichoke, Cgltirg, and Pa€r;nesan Salad) g AllGreen €8
elCampo

Lamb's Lettuce, Corn)

(Lettuce, Arugula, Cherry Tomatoes, Fennel,

(Arugula, Lamb’s lettuce, Celery,
Romaine lettuce)




Meatballs from “Sora Lella” 14,00
Meatballs with mixed meat in sauce with mashed
otatoes (1,7,9)
® Codaalla Vaccinara 19,00
Beef tail stewed in celery sauce (9)
Roman-style tripe 12,00
Beef tripe with Pecorino cheese sauce (7.9)
Campode'Fiori 16,00
Tasting of Eggplant Parmigiana, "Lella" Sora Meatballs,
and "Grandma's" Stuffed Zucchini

<pelaz
2

|Lamb “Scottadito” 24,00
(Grilled Lamb Chops with

FROM TESTACCIO...THE MEAT OF ROME

A

Imperial Lamb 32,00 Saltimboccone 32,00
(Baked milk lamb with potatoes) (X2 The Slim Ones (Veal chop with ham and sage)
pers 60.00) Recommended X2 (1.7)

, Lemon Scallop 16,00 Artichoke Risotto 18,00
ILamb Jewish Style 24, QO o (With Pilaf Rice)(1.7) (With Roman-style artichokes) (7)
(Breaded Lamb Chop with Zucchini o Saffron Risotto 15,00
and Puntarelle) (1) Pariolina Tartare 20,00

(With bread croutons, rocket
and cherry tomatoes) (1.7)

Roman Chicken 16,00

CBT yellow chicken leg with peppers
Saltimbocca allaRomana 18,00

Veal escalopes, ham and sage (1,7,12)
De' Ponte Strips 18,00

Sauteed Beef Strips with Roman-Style Artichokes
The Patch 18,00

Beeftartare with garlic, oil and chilli pepper
Sliced Viterbo steak 24,00

Sirloin with baked potatoes and grilled vegetables

With Coda alla VVaccinara 20,00 (1.7.9)
Marchese del Grillo's cutlet 20,00
Breaded slice, Roman-style artichoke wedges

1,39
Vegetables) s
A...PASTA
OurFresh Pasta Durum Grain
(+2 cofana. -3 Half) (+2 cofana -3 Half)
Tonnarelli Cacioe Pepe (1.7) Penneall'Arrabbiata
Egg spaghetti, cheese, and pepper San Marzano tomatoes, garlic, oil and
15,00 chilli pepper
Pappardelle alla Vaccinara (1,7,9) 14,00

Sautéed with Ragu alla Vaccinara

16,00

Lasagnafrom Tuscia (1,3,7,9)

Roman Baked Pasta with Mixed Meat Ragu and Peas
15,00

Fettuccineall’Alfredo (1,7)

With double butter and 36-month-old Parmigiano
Reggiano from Vacche Rosse

17,00

Bucatini allAmatriciana (1,7,9)
Tomato, bacon, pecorino cheese
16,00

Paccherialla Gricia (1,7,9)
With Guanciale and Pecorino
15,00

SpaghettiCarbonara (1,3 7,9)
Bacon, Pecorino, Eggs
16,00




